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MOMENT 0.
CAFE & RESTAURANTE

MENU I

PARA EMPEZAR, al centro

Aperitivo de la casa

ENTRADA, individual

Ensalada de Queso de Cabra con Vinagreta de Frutos del
Bosque y Mezclum de Lechuguitas

PLATO PRINCIPAL, a elegir

Wok de Pollo con Verduritas y Salsa de Ostras

Suprema de Salmén con Tomatitos rellenos a la Crema de
Puerros

PARA TERMINAR, Algo dulce

Tatin de Manzana, Helado de Vainilla y Peineta de Caramelo

PARA BEBER,

Cerveza de Barril, Refrescos, Agua
Vino Blanco, Vino Tinto, Vino Rosado

28700 Euros / Persona (IVA Incl)



PARA EMPEZAR, al centro

Aperitivo de la Casa

ENTRADA, individual

Crujiente de Pasta Brik con Jamoén y Setas
Tosta de Langostino con Queso de Cabra Gratinado y Cebolla
Caramelizada

PLATO PRINCIPAL, a elegir

Brocheta de Cordero con Cous-Cous al Estilo Mozarabe
Crep Relleno de Frutos del Mar Gratinado con Salsa Holandesa

PARA TERMINAR, Algo dulce

Crema de Citricos con Sorbete de la Pasiéon

PARA BEBER,

Cerveza de Barril, Refrescos, Agua
Vino Blanco, Vino Tinto, Vino Rosado

33700 Euros / Persona (IVA Incl)



= MOMENT 0.
CAFE & RESTAURANTE

MENU 111

PARA EMPEZAR, al centro

Aperitivo de la Casa
Brocheta de Mozarella y Cherry con Aceite de Albahaca

ENTRADA, individual

Ensalada de Jamén de Pato con Vinagreta de Frutos Secos y
Mezclum de Lechuguitas
Flan de Setas con Crujiente de Bacon y Aceite de Rucula

PLATO PRINCIPAL, a elegir

Salteado de Solomillo de Cerdo en Tulipa con Salsa de Foie

Lomo de Lubina con Daditos de Patata al Romero y Pimientos
del Piquillo

PARA TERMINAR, Algo dulce

Coulant de Chocolate, Helado de Moras y Peineta de Caramelo

PARA BEBER,

Cerveza de Barril, Refrescos, Agua
Vino Blanco, Vino Tinto, Vino Rosado

36700 Euros / Persona (IVA Incl)
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MENU IV

PARA EMPEZAR, al centro

Aperitivo de la Casa
ENTRADA, individual

Nuestro Paté de Ave con Gelatina de Frutos Rojos y sus Tostas
Risoto de Boletus en Tulipa de Pasta Brik, Crujiente de Jamdn y
Lluvia de Parmesano

PLATO PRINCIPAL, a elegir

Medallon de Solomillo de Ternera Napado con Salsa de Vino de
Somontano y Patatas de Guarnicion

Lomo de Bacalao Confitado en Baja Temperatura con
Verduritas en Tempura

PARA TERMINAR, Algo dulce

Sopa de Chocolate Blanco Perfumada con Amareto y Sorbete
de Mandarina
PARA BEBER,

Cerveza de Barril, Refrescos, Agua
Vino Blanco, Vino Tinto, Vino Rosado

41700 Euros / Persona (IVA Incl)
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MOMENT 0.
CAFE&RESTAURANTE
MENU V

PARA EMPEZAR, al centro

Aperitivo de la Casa

ENTRADA, individual

Gazpacho de Cereza con Granizado de Requeson
Rulada de Foie, Mermelada de Tomate y Tostas

PLATO PRINCIPAL, a elegir

Hojaldre de Magret de Pato con Esparragos, Setas y Reduccion
de Vino tinto

Brocheta de Rape con Ali-Oli de Manzana y Salteado de
Verduras
PARA TERMINAR, Algo dulce

Crep con Aroma de Anis Dulce Relleno de Helado de Nueces

Napado con Salsa de Coco
PARA BEBER,

Cerveza de Barril, Refrescos, Agua
Vino Blanco, Vino Tinto, Vino Rosado

45700 Euros / Persona (IVA Incl)



MENU V

PARA EMPEZAR, al centro

Aperitivo de la Casa

ENTRADA, individual

Carpaccio de Pulpo con Brotes de Apio, Dados de Tomate y
Aceite de Olivas Negras
Rulada de Foie, Mermelada de Tomate y Tostas

PLATO PRINCIPAL

Hojaldre de Magret de Pato con Esparragos, Setas y Reduccion
de Vino tinto
Brocheta de Rape con Ali-Oli de Manzana y Salteado de
Verduras
PARA TERMINAR, Algo dulce

Crep con Aroma de Anis Dulce Relleno de Helado de Nueces
Napado con Salsa de Coco
PARA BEBER,

Cerveza de Barril, Refrescos, Agua
Vino Blanco, Vino Tinto, Vino Rosado

50700 Euros / Persona (IVA Incl)
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